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cic

ANGERS ‘15 HA

—

Il._ Saumur

Cholet

3 Grand avenir : désigne un vin ayant une grande capacité de garde.
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L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATIO

HISTOIRE

Capitale des Huguenots sous Henri IV, Saumur est dées le XlI® siecle une importante
place de négoce des vins du fait des conditions topographiques idéales.
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Influence plus continentale

sur les parcelles
les plus éloignées de la Loire.
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RENDEMENT ANNUEL*

24 hl/ha

SERVICE ET CONSERVATION ACCORDS METS ET VINS

MENU

APERITIF
Bouchées apéritives

PLAT
Foie gras

FROMAGE
Fromages a pate persillée

plusieurs dizaines d'annees DESSERT

Desserts a base de fruits
a chair blanche ou jaune

DEGUSTATION
| b h
robe intense, aromes frais vive, onctueuse,
couleur jaune d'or et complexe de rhubarbe, sans exces de sucrosité
aux reflets verts péche, abricot, évolution vers des notes
évoluant sur le vieil fleurs blanches de miel et de fruits confits
or aux reflets ambrés

*Moyenne annuelle sur les 5 derniéres années



